Frahlingskarte

Vorspeisen

Riucherlachstartar auf Avocado-Mousse

15,00€

Garnelen in Knoblauchol

17.00€

Karottenmousse auf Rettich-Carpaccio
mit Limettenschaum

15,00€

Feldsalat mit Champignons, Nussen und Balsamico Dressing

12,00€

Chicorée-Salat mit Blauschimmeldressing

10,00€

HeiB-gerducherte Entenbruststreifen auf Linsengemuse

1900€

Suppen

Hlahnerbrihe mit Einlage

6,50€

Gemusesuppe

8,00€

Allergene: 1:Gluten; 2: Krebstiere; 3: Ei; 4:Fisch; 5:Erdnisse; 6:Sojabohnen; 7:M
8:Schalenfriichte; 9:Sellerie; 10:Senf; 11:Sesamsamen; 12:Schwefeldioxid; 13:Lupin »




Hauptgerichte

Entrecéte (230g) mit Ofenkartoffel und Maisgemuse

2290€

Maispoularde gefullt mit Paprikagemuse und Safranreis
an Guajillo-Chili-Sauce

2490€

Wiener Schnitzel mit Kartoffelspaghetti und Sahneerbsen

2290€

Gemuse-Couscous
Zucchini; Auberginen; Paprika und Karotten mit Harissa-Tomatensauce

24,90€

Lachsforellenfilet (160g), gedampft mit Gemuse an Safranreis
dazu WeiBweinsauce

21,00€

Lammkarée in Krauterkruste — FUR 2 PERSONEN

mit Bretonischen Sahneflageolets und Kartoffelgratin

52,00€

SURF & TURF
Feinstes Rinderfilet (180g) kombiniert mit Garnelen (120g) an Whiskysauce
mit Zuckerschoten und Kartoffelgratin

44,00€

Allergene: 1:Gluten; 2: Krebstiere; 3: Ei; 4:Fisch; 5:Erdnusse; 6:Sojabohnen; 7:M
8:Schalenfriichte; 9:Sellerie; 10:Senf; 11:Sesamsamen; 12:Schwefeldioxid; 13:Lupin 3




Desserts

Mango Mousse an Erdbeersauce
?920€

Apfelkuchen mit Schlagsahne
11,00€

Erdbeersorbet
9.00€

Mousse au Chocolat

900€

Allergene: 1:Gluten; 2: Krebstiere; 3: Ei; 4:Fisch; 5:Erdnisse; 6:Sojabohnen; 7:M
8:Schalenfriichte; 9:Sellerie; 10:Senf; 11:Sesamsamen; 12:Schwefeldioxid; 1 3:Lupin &




